REGULAMIN

procedury funkcjonowania Zespolu Szkol nr 1 w Sanoku
w warunkach epidemii COVID - 19

z dnia 1 wrzesnia 2020 r.

Niniejszy regulamin i procedury zostaty opracowane na podstawie dokumentu pt.: ,, Wytyczne
MEN, MZ i GIS dla publicznych i niepublicznych szkot i placowek od 1 wrzesnia 2020 r.”

I. Organizacja zajeé w szkole

§ 1.

1. Do szkoty moze uczgszcza¢ uczen bez objawow chorobowych sugerujacych infekcje
dr6g oddechowych oraz gdy domownicy nie przebywajg na kwarantannie lub
w izolacji w warunkach domowych lub wizolacji.

2. Uczniowie mogg by¢ przyprowadzani do szkoty i z niej odbierani przez opiekunow
bez objawoéw chorobowych sugerujacych infekcje drog oddechowych. W drodze do
1 ze szkoty rodzice / opiekunowie oraz uczniowie przestrzegaja aktualnych przepiséw
prawa dotyczacych zachowania w przestrzeni publiczne;.

3. Przy wejsciu do budynku szkoly bedzie zamieszczona informacja o obowigzku
dezynfekowania rak, instrukcja uzycia srodka dezynfekujacego oraz podajnik ze
srodkiem dezynfekujacym. Wszystkim wchodzacym do budynku szkoty nalezy
umozliwi¢ skorzystanie z ptynu do dezynfekcji rak. Nauczyciele dyzurni na parterze
sg odpowiedzialni za dopilnowanie dost¢epnosci pltynu do dezynfekcji oraz
obowigzkowe przeprowadzenie dezynfekcji ragk przez ucznidw, pracownikéw szkoty
oraz inne osoby wchodzace do budynku szkoty.

4. Rodzice /opieckunowie ucznibw moga wchodzi¢ do przestrzeni wspdlnej szkoty,
zachowujac zasady:

1) jednorazowo jeden rodzic / opiekun ucznia,

2) dystansu od kolejnego rodzica / opiekuna min. 1,5 m,

3) dystansu od pracownikow szkoty min. 1,5 m,

4) rodzice / opiekunowie powinni przestrzega¢ obowiazujacych przepisow prawa
zwigzanych z bezpieczenstwem zdrowotnym obywateli (m.in. stosowac¢ srodki
ochronne: ostona ust i nosa, regkawiczki jednorazowe lub dezynfekcja rak).

5 W miar¢ mozliwosci nalezy ograniczy¢ przebywanie w szkole oséb z zewnatrz do
niezbednego minimum (nauczyciel dyzurujacy, wozny/wozna dopilnuja zeby osoby te
stosowaty srodki ochronne: ostona ust i nosa, rekawiczki jednorazowe lub dezynfekcja
rak, tylko osoby bez objawow chorobowych sugerujacych infekcje drog oddechowych
i w wyznaczonych obszarach).
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10.

11.

13.

14,

15.

16.

17.

Szkota zapewnia sposoby szybkiej, skutecznej komunikacji z rodzicami / opiekunami
ucznia wykorzystujac dziennik elektroniczny (Librus) oraz poczta elektroniczna,
(adresy email sa w posiadaniu wychowawcow Klas).

W szkole znajduja si¢ przynajmniej dwa sprawne termometry bezdotykowe, jeden
w gabinecie higienistki szkolnej a drugi w apteczce w sekretariacie, ktore beda
dezynfekowany po kazdym uzyciu.

Jezeli pracownik szkoly zaobserwuje u ucznia objawy mogace wskazywac na infekcje
drog oddechowych, w tym w szczegdlnosci goraczke, kaszel, powinien odizolowad
ucznia w odrebnym pomieszczeniu - izolatka szkolna lub inne wyznaczone miejsce,
zapewniajac min. 2 m odleglosci od innych osob, i niezwlocznie powiadomié
rodzicow /opiekunéw o koniecznosci odebrania ucznia ze szkoty wlasnym srodkiem
transportu).

W miar¢ mozliwosci klasy / grupy przychodza do szkoly o réznych godzinach,
a zajecia beda odbywac sie w miare mozliwosci bez przechodzenia z jednej
klasopracowni do nastg¢pne;.

Przy wyjsciu z szatni zostanie umieszczony podajnik z ptynem do dezynfekcji rak
I uczniowie wychodzac z szatni i udajac si¢ na zajgcia sg zobowigzani zdezynfekowaé
rece.

Wszystkich uczniow, nauczycieli i pracownikow szkoly obowigzujg ogdlne zasady
higieny: czeste mycie rak (po przyjsciu do szkoty nalezy bezzwlocznie umy¢ rece),
ochrona podczas kichania i kaszlu oraz unikanie dotykania oczu, nosa i ust.

. Nauczyciele odpowiedzialni za poszczegdlne klasopracownie dopilnuja, zeby

przedmioty i sprzety znajdujace si¢ w salach lekcyjnych, ktorych nie  mozna
skutecznie umy¢, upra¢ lub dezynfekowaé, zostaty usuniete lub dostep do nich zostat
uniemozliwiony.

Pracownicy sprzatajacy zobowigzani sg do dezynfekowania przyboréw do ¢wiczen np.
(pitek, skakanek, obreczy, taweczek, itp.) wykorzystywanych podczas zajgé.
Pracownicy sprzatajacy szkole majg obowigzek umycia podtogi w sali gimnastycznej
detergentem lub podloge zdezynfekowac po kazdym dniu zaje¢, a w miar¢ mozliwosci
po kazdych zajeciach.

Nauczyciele WF podczas realizacji zaje¢ wychowania fizycznego i sportowych,
w ktorych nie mozna zachowac dystansu, ograniczg ¢wiczenia i gry kontaktowe.
Nauczyciele i wychowawcy poinformujg i dopilnuja, aby kazda uczennica i uczen
posiadali wilasne przybory i1 podrgczniki, ktore w czasie zaje¢ moga znajdowac si¢ na
stoliku szkolnym ucznia / uczennicy, w ich plecakach / torbach lub we wiasnej szafce,
jezeli uczen / uczennica posiada szatkg. Uczniowie nie powinni wymienia¢ si¢
przyborami szkolnymi mig¢dzy soba.

Wychowawcy klas poinformujg uczniéw, ze nie powinni zabiera¢ ze sobg do szkoty
niepotrzebnych przedmiotow. Ograniczenie to nie dotyczy uczennic i uczniow ze
specjalnymi potrzebami edukacyjnymi, w szczegdlnosci z niepelnosprawnos$ciami.
W takich przypadkach nalezy dopilnowac, aby nie udostepniali swoich przyrzadow
innym, natomiast rodzice / opiekunowie powinni zadba¢ o regularne czyszczenie
(pranie lub dezynfekcje) tych przyborow.
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19,
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2.

1

2

Nauczyciele prowadzacy zajecia dopilnuja, aby wietrzy¢ sale po kazdej lekcji,
a nauczyciele dyzurni na korytarzach, aby wietrzy¢ czgSci wspolne (korytarze),
CO najmniej raz na godzing W czasie przerwy, a w razie potrzeby takze w czasie zajec.
Nauczyciele dyzurujacy dopilnuja, zeby uczniowie korzystali z boiska szkolnego oraz
przebywali na §wiezym powietrzu na terenie szkoly w czasie przerw przy sprzyjajacej
pogodzie.

W przypadku odbywania zaje¢ w ramach praktycznej nauki zawodu ucznidw
u pracodawcow, podmiot przyjmujacy ucznidw zapewnia prowadzenie tych zajgé
z uwzglednieniem przepisOw odrebnych dotyczacych ograniczeh, nakazow 1 zakazow
w zwigzku z wystapieniem Stanu epidemii, wiasciwych dla zakladow pracy oraz
wytycznych ministrow  wlasciwych dla zawodow szkolnictwa branzowego,
dotyczacych poszczegdlnych branz.

Sprzet 1 materialy wykorzystywane podczas zaje¢ praktycznych w szkolach
i placowkach prowadzacych ksztalcenie zawodowe nalezy czysci¢ lub dezynfekowac.
Zobowigzuje si¢ personel kuchenny, pracownikéw administracji oraz obstugi
sprzatajacej do ograniczenia kontaktoéw z uczniami oraz nauczycielami.

Nauczyciele prowadzacy zajecia pozalekcyjne 1 uczniowie uczestniczacy zobowigzani
sa do przestrzegania takich samych zasad, jakie obowigzuja przy zajgciach
obowigzkowych.

Nauczyciele bibliotekarze ustala i upowszechnig zasady korzystania z biblioteki
szkolnej oraz godziny jej pracy, uwzgledniajac konieczny okres 2 dni kwarantanny dla
ksigzek i innych materiatow przechowywanych w bibliotekach. Zasady te powinny
by¢ umieszczone w widocznym miejscu przed wejSciem do biblioteki szkolnej.
Higienistka szkolna ustali i upowszechni zasady korzystania z gabinetu profilaktyki
zdrowotnej oraz godziny jego pracy, uwzgledniajgc wymagania okreSlone
w przepisach prawa oraz aktualnych wytycznych m.in. Ministerstwa Zdrowia
i Narodowego Funduszu Zdrowia.

Il. Higiena, czyszczenie | dezynfekcja pomieszczen i powierzchni

§2.

Przy wejSciu glownym zostang umieszczone numery telefonow do wlasciwej
miejscowo powiatowej stacji sanitarno-epidemiologicznej, oddziatu  zakaznego
szpitala i stuzb medycznych.

Przy wejsciu do szkoty zostanie wywieszona informacja o obowigzku dezynfekowania
doni lub zakladania r¢kawiczek ochronnych, zakrywania ust i nosa oraz nie
przekraczania obowiazujacych stref przebywania przez 0soby trzecie w tym rodzicow
/ opiekundw ucznidéw.

Nauczyciele wychowawcy na poczatku roku szkolnego i pdzniej na godzinach
wychowawczych beda przypomina¢ swoim uczniom o regularnym myciu rgk woda
z mydfem szczegodlnie po przyjsciu do szkoty, przed jedzeniem, po powrocie ze
swiezego powietrza i po skorzystaniu z toalety.
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Osoby sprzatajace s3 zobowigzane do utrzymywania w czystosci klasopracowni,
pomieszczen  sanitarnohigienicznych, ciggéw  komunikacyjnych, dezynfekcji
powierzchni dotykowych — poreczy, klamek i powierzchni plaskich, w tym blatow w
salach i w pomieszczeniach spozywania positkow, klawiatur, wiacznikow.
Przeprowadzajac dezynfekcje, nalezy $cisle przestrzega¢ zalecen producenta
znajdujacych si¢ na opakowaniu $rodka do dezynfekcji. Wazne jest Sciste
przestrzeganie czasu niezbednego do wywietrzenia dezynfekowanych pomieszczen i
przedmiotoéw, tak, aby uczniowie nie byli narazeni na wdychanie oparow Srodkow
stuzacych do dezynfekcji.

W pomieszczeniach sanitarnohigienicznych zostang wywieszone plakaty z zasadami
prawidlowego mycia rak, a przy dozownikach z ptynem do dezynfekcji rak, instrukcje
dezynfekc;ji.

Osoby sprzatajace sa zobowigzane na biezaco dbac¢ o czystos¢ urzadzen sanitarno-
higienicznych, w tym ich dezynfekcje lub czyszczenie z uzyciem detergentu. Na
terenie szkoty nalezy zapewni¢ pojemniki na zuzyte maseczki lub rekawice
jednorazowe. Te materiaty powinny by¢ wrzucane do pojemnika / worka na odpady
Zzmieszane, zgodnie Y4 zaleceniami GIS w tym zakresie:
https://gis.gov.pl/zdrowie/koronawirus-zdrowie/informacje- i-zalecenia-pl/wytyczne-
ws-postepowania- z-odpadami-w-czasie-wystepowania- zakazen-koronawirusem-sars-
cov-2/

I1l. Gastronomia

§ 3.

Pracownicy stotowki i nauczyciele przedmiotow zawodowych w zawodzie technik
zywienia dopilnujg, zeby obok warunkéw higienicznych wymaganych przepisami
prawa odnoszacymi si¢ do funkcjonowania zywienia zbiorowego, dodatkowo
wprowadzi¢ zasady szczegélnej ostrozno$ci dotyczace zabezpieczenia ucznidow
przygotowujacych positki i sprawujacych nad nimi nadzor pracownikow. Powinna by¢
zachowana odpowiednia odlegtos¢ stanowisk pracy wynoszaca min. 1,5 m, a jesli to
niemozliwe, zapewnienie $rodkow ochrony osobistej. Szczegdlng uwage nalezy
zwr6ci¢ na utrzymanie wysokiej higieny stanowisk pracy, opakowan produktow,
sprzetu kuchennego, naczyn stotowych oraz sztuécow, a takze higieny osobistej.
Korzystajacy ze stolowki uczniowie beda spozywac positki zgodnie z przygotowanym
harmonogramem, aby zapewni¢ zmianowe wydawanie positkow Ilub w miare
mozliwosci - spozywanie ich przy stolikach z rowiesnikami z danej Klasy.
Przy zmianowym wydawaniu positkow konieczne jest czyszczenie blatow stotow
i poreczy krzeset po kazdej grupie.

Nauczyciele i pracownicy sprawujacy nadzor nad uczniami odbywajacymi zajgcia
w stolowce szkolnej dopilnuja, zeby wielorazowe naczynia i sztuéce my¢ W zmywarce
z dodatkiem detergentu, w temperaturze min. 60°C lub je wyparzaé.
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https://gis.gov.pl/zdrowie/koronawirus-zdrowie/informacje-i-zalecenia-pl/wytyczne-ws-postepowania-z-odpadami-w-czasie-wystepowania-zakazen-koronawirusem-sars-cov-2/
https://gis.gov.pl/zdrowie/koronawirus-zdrowie/informacje-i-zalecenia-pl/wytyczne-ws-postepowania-z-odpadami-w-czasie-wystepowania-zakazen-koronawirusem-sars-cov-2/
https://gis.gov.pl/zdrowie/koronawirus-zdrowie/informacje-i-zalecenia-pl/wytyczne-ws-postepowania-z-odpadami-w-czasie-wystepowania-zakazen-koronawirusem-sars-cov-2/
https://gis.gov.pl/zdrowie/koronawirus-zdrowie/informacje-i-zalecenia-pl/wytyczne-ws-postepowania-z-odpadami-w-czasie-wystepowania-zakazen-koronawirusem-sars-cov-2/
https://gis.gov.pl/zdrowie/koronawirus-zdrowie/informacje-i-zalecenia-pl/wytyczne-ws-postepowania-z-odpadami-w-czasie-wystepowania-zakazen-koronawirusem-sars-cov-2/
https://gis.gov.pl/zdrowie/koronawirus-zdrowie/informacje-i-zalecenia-pl/wytyczne-ws-postepowania-z-odpadami-w-czasie-wystepowania-zakazen-koronawirusem-sars-cov-2/

4

V.

Nalezy dopilnowa¢, zeby dodatki takie jak cukier, jednorazowe sztucce, wazoniki,
serwetki zostaly usunigte z obszaru sali jadalnej i wydawanie bezposrednio przez
obstuge. Dania i produkty powinny by¢ podawane przez osoby do tego wyznaczone.

Postepowanie w przypadku podejrzenia zakazenia u pracownikow
szkoty

§ 4.

Do pracy w szkole mogg przychodzi¢ jedynie zdrowe osoby, bez jakichkolwiek
objawow wskazujacych na chorobe zakazng.

Na pomieszczenie do odizolowania pracownika wykazujacego objawy chorobowe
zostaje wyznaczone odrgbne pomieszczenie.

Wszyscy pracownicy zobowigzani sg do zapoznania si¢ Z procedurg postepowania na
wypadek zakazenia koronawirusem oraz potrzebnymi numerami telefonow: Sanepid -
13 46-412-19, organ prowadzacy - 13 46 52 900 lub 13 46 52 988, organ nadzorujacy

- 13432 11 95, stuzby medyczne - 999.

W miar¢ mozliwosci podczas organizowania pracy pracownikom powyzej 60 roku
zycia lub z istotnymi problemami zdrowotnymi, ktdre zaliczajg osobe do grupy tzw.
podwyzszonego ryzyka, zostang zastosowane rozwigzania minimalizujace ryzyko
zakazenia (np. nieangazowanie w dyzury podczas przerw miedzylekcyjnych,
a w przypadku pracownikéw administracji w miar¢ mozliwosci praca zdalna).

W szkole zostanie rowniez wyznaczone i wyposazone w Srodki ochrony i plyn
dezynfekujacy pomieszczenie lub wydzielony obszar, w ktérym bedzie mozna
odizolowa¢ osobe w przypadku zaobserwowania objawow chorobowych.

Pracownicy szkoty zostang poinstruowani, ze w przypadku wystgpienia niepokojacych
objawow choroby zakaznej powinni pozosta¢ w domu i skontaktowa¢ si¢ telefonicznie
z lekarzem podstawowej opieki zdrowotnej, ze stacja sanitarno- epidemiologiczng
w Sanoku oraz powiadomi¢ dyrektora szkoly. W razie pogarszania si¢ stanu zdrowia
zadzwoni¢ pod nr 999 lub 112 i poinformowac¢, ze moga by¢ zakazenikoronawirusem.
W przypadku wystgpienia u pracownika przebywajacego w Szkole niepokojacych
objawow sugerujacych zakazenie koronawirusem, dyrektor niezwlocznie odsuwa go
od pracy. Nalezy wstrzyma¢ przyjmowanie kolejnych grup uczniéw, powiadomié
wlasciwa miejscowa powiatowa stacje sanitarno-epidemiologiczng w Sanoku.
Pracownik musi stosowac si¢ $cisle do wydawanych instrukcji i polecen.

Obszar, w ktorym poruszat si¢ i przebywat w/w pracownik, nalezy podda¢ gruntownej
dezynfekcji, zgodnie z funkcjonujacymi w podmiocie procedurami.

Nalezy stosowa¢ si¢ do zalecen panstwowego powiatowego inspektora sanitarnego
przy ustalaniu, czy nalezy wdrozy¢ dodatkowe procedury biorac pod uwage zaistniaty
przypadek.

W szkole sg umieszczenie w okreslonych miejscach (tatwy dostep) potrzebne numery
telefonow, w tym stacji sanitarno-epidemiologicznej w Sanoku, stuzb medycznych.
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11 W szkole sa rowniez umieszczone w okreslonych i widocznych miejscach karty

informacyjne dla uczniéw pt.: ,,10 zasad dla ucznia, do ktorych kazdy powinien si¢
stosowac”, zalqcznik nr 1, a zasady korzystania z biblioteki sg szczegétowo opisane
W zatgczniku nr 2 do niniejszego dokumentu.

12 Dyrektor sporzadza liste o0sOb  przebywajacych w  tym samym czasie

1)
2)
3)
4)

5

w czgsci/czgsSciach szkoly, w ktorych przebywala osoba podejrzana o zakazenie
I zaleca tym osobom stosowanie si¢ do wytycznych Glownego Inspektora Sanitarnego
dostepnych na stronie gov.pl/web/koronawirus/ oraz gis.gov.pl odnoszacych si¢ do
osob, ktore miaty kontakt z zakazonym.

W przypadku watpliwosci dyrektor zwraca si¢ do wlasciwej powiatowej stacji
sanitarno-epidemiologicznej w celu konsultacji lub uzyskania porady.

Zalaczniki.

Zalacznik nr 1. 10 zasad dla ucznia, do ktorych kazdy powinien si¢ stosowac
Zalacznik nr 2. Regulamin biblioteki szkolnej ZS nr 1 na czas epidemii covid-19
Zalacznik nr 3. Procedura bezpiecznego zachowania pracownikéw

i praktykantow w pracowni gastronomicznej ZS nr 1 w Sanoku

Zalacznik nr 4. Procedura bezpiecznej obshugi goscia na sali konsumenckiej pracowni
gastronomicznej ZS nr 1 w Sanoku

Zalacznik nr 5. Instrukcja postgpowania dla konsumentow pracowni gastronomiczne;j
ZS nr 1 w Sanoku.
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Zalacznik nr 1.

10 zasad dla ucznia, do ktorych kazdy powinien si¢ stosowac:

Masz goraczke, kaszel lub inne objawy choroby, zostan w domu
Czesto myj rece

Nie dotykaj oczu, ust i nosa

Zrezygnuj z podawania r¢ki na powitanie

Uwaznie stuchaj polecen nauczyciela

Uzywaj tylko wlasnych przyboréw szkolnych

Spozywaj swoje jedzenie i picie

Unikaj kontaktu z wigksza grupa uczniow, np. podczas przerw
Jezeli czujesz si¢ zle lub obserwujesz u siebie objawy chorobowe, natychmiast
poinformuj o tym nauczyciela

10. Przestrzegaj zasad bezpieczenstwa na lekcjach.

© ol N o On kol
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Zalacznik nr 2

REGULAMIN BIBLIOTEKI SZKOLNEJ ZS nr 1
NA CZAS EPIDEMII COVID-19

. ZASADY PRZEBYWANIA W BIBLIOTECE

§ 1.

. Uczniowie mogg korzysta¢ z wypozyczalni zgodnie z godzinami i dniami
umieszczonymi na drzwiach wejSciowych biblioteki oraz na stronie
internetowej szkoty.

. Uczen przed wejsciem do biblioteki powinien zdezynfekowac dtonie oraz
zatozy¢ maseczke lub przylbice.

. W bibliotece nalezy zachowaé bezpieczng odlegtos¢ min. 1,5 m od pozostatych
uzytkownikoéw oraz personelu biblioteki.

. Nalezy przestrzegac ograniczenia dotyczacego ilosci osob, ktére moga
przebywac w bibliotece w jednym czasie, tj. 5 osob.

Il.  ZASADY WYPOZYCZANIA KSIAZEK

§ 2.

. Uzytkownikom ogranicza si¢ uzytkowanie ksiggozbioru w wolnym dostepie
oraz korzystanie z czytelni. Z uzytku wytaczone sg komputery, drukarki i inne
pomoce naukowe wspolnego uzytku.

. Wszystkie wypozyczane ksigzki powinny by¢ wczesniej zamowione
elektronicznie.

. W celu zamowienia ksigzki nalezy skontaktowac si¢ z pracownikiem biblioteki
poprzez system LIBRUS (dziennik elektroniczny), w ktorym na konto
BIBLIOTEKA nalezy napisac tytut zamawianej ksigzki, swoje imi¢ 1 nazwisko
oraz klas¢ do godziny 8.00 danego dnia.

. W celu odebrania zamowionych ksigzek nalezy zgtosi¢ si¢ do biblioteki po
otrzymaniu potwierdzenia o realizacji zamdowienia W dzienniku elektronicznym.
. Ksiagzki beda wypozyczane od godz. 9:30.
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Il.  ZASADY ZWROTU KSIAZEK

§ 3.

. Przy zwrocie nalezy poda¢ pracownikowi biblioteki swoje imi¢, nazwisko i

klase.

. Zwracang ksigzke nalezy wlozy¢ do specjalnie oznakowanego pudetka, ktore

znajduje si¢ obok stanowiska wypozyczeni.

. Zwracane egzemplarze sa poddane 2-dniowej kwarantannie i w tym czasie

pozostaja wylaczone z wypozyczania.
ZASADY POSTEPOWANIA PRACOWNIKOW BIBLIOTEKI

§ 4.

. Pracownicy biblioteki maja obowigzek mozliwie czesto wietrzy¢ pomieszczenie

biblioteki.

. Bibliotekarz odbierajacy zwroty ksigzek 1 wydajacy zamowione egzemplarze

powinien dezynfekowac blat biurka, klamki i inne przestrzenie dotykane przez
uzytkownikow.

. Pracownicy biblioteki zadbaja o bezpieczne, odizolowane miejsce kwarantanny

dla ksigzek i przechowywac je w tym miejscu 2 dni od dokonania zwrotu.

9|Strona




Zalacznik nr 3.

PROCEDURA

BEZPIECZNEGO ZACHOWANIA PRACOWNIKOW
[ PRAKTYKANTOW W PRACOWNI
GASTRONOMICZNEJ ZS NR 1 W SANOKU

1. Na terenie zaplecza Pracowni Gastronomicznej mogg przebywaé tylko
pracownicy, uczniowie odbywajacy w danym czasie zajgcia praktyczne
lub inne osoby wypehiajace obowigzki shuzbowe.

2. Nalezy zwr6ci¢ uwage na utrzymanie wysokiego stopnia higieny
osobistej, w tym dbanie 0 odpowiednia, czystg i wyprasowang odziez
ochronng (odziezy ochronnej nie wolno pozycza¢ od osdb postronnych),
stale stosowanie dobrych praktyk higienicznych i powstrzymywanie si¢
od niehigienicznych zachowan np. Kichania czy kaszlenia.

3. Konieczne jest wzmozone dbanie o higiene pomieszczen i stanowisk
pracy:

1) kazdorazowo po zakonczeniu zmiany nalezy przeprowadzi¢ mycie
I dezynfekcje powierzchniroboczych,
2) regularnie wietrzy¢ pomieszczenia produkcyjne.

4. Pracownicy i praktykanci kazdorazowo po wejsciu do Pracowni, przed
przystgpieniem do pracy oraz w sytuacjach koniecznych zobowigzani sa
do dezynfekcji rak.

5. Stanowiska pracy praktykantow nalezy tak zorganizowaé, aby mozliwe
bylo zachowanie minimum 1,5 metra odleglosci pomiedzy uczniami,
nauczycielami i innymi pracownikami.

6. Pracownik i praktykant ma obowigzek informowaé przelozonego
0 kazdorazowym pogorszeniu sStanu swojego zdrowia ~ mogacym
sugerowac zakazenie koronawirusem.

Zespot ds. HACCP Dyrektor ZS nr 1 w Sanoku
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Zalacznik nr 4.

PROCEDURA

BEZPIECZNEJ OBSEUGI GOSCIA NA SALI
KONSUMENCKIEJ PRACOWNI GASTRONOMICZNEJ]
ZS NR 1 W SANOKU

1. Na terenie sali konsumenckiej Pracowni Gastronomicznej  moga
przebywa¢ tylko konsumenci, praktykanci lub inne osoby wypetniajace
obowigzki stuzbowe.

2. Nalezy zwro6ci¢ uwagg na utrzymanie wysokiego stopnia higieny
osobistej,  state ~ stosowanie  dobrych  praktyk  higienicznych
I powstrzymywanie si¢ od niehigienicznych zachowan np. Kichania czy
kaszlenia.

3. Konieczne jest wzmozone dbanie o0 higiene sali konsumenckiej
I regularne jej wietrzenie.

4. Uczniowie obstugujacy kazdorazowo przed przystgpieniem do pracy, po
kazdej ustludze oraz w sytuacjach konicznych zobowigzani sg do
dezynfekcji rak.

5. Praktykanci obstugujacy konsumentow zobowigzani sg zastosowaé ostong
nosa i ust.

6. Nalezy zapewni¢ odpowiednia odlegtos¢ migdzy stolikami (od kranca
blatu jednego stolika do kranca blatu drugiego stolika odleglos¢ powinna
wynosi¢ minimum 1,5 m).

7. Stoly konsumenckie powinny by¢ pozbawione elementéw utrudniajacych
ich  dezynfekcje (obrusy, wazoniki z kwiatkami, przyprawy
w opakowaniach wieloporcjowych, serwetniki z serwetkami, koszyki na
sztuéce Itp.)

8. Stoty konsumenckie powinny by¢ kazdorazowo dezynfekowane po
zakonczeniu obstugi goscia. Na zdezynfekowanym stole nalezy ustawic
tabliczke z informacja ,,stolik zdezynfekowany”, ktorg kelner zabiera po
zajeciu przez konsumenta miejsca.
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9. Przy stole moze siedzie¢ rodzina lub 0soby pozostajace we wspolnym
gospodarstwie domowym.

10. Obiady serwowane sa przy uzyciu tacy kazdorazowo dezynfekowanej.

11. Obiady na wynos wydawane beda tylko w naczyniach jednorazowych —
koszt ponosi konsument.

12.Wszystkie potrawy, napoje, dodatki, przyprawy podawane sg
wyporcjowane lub w opakowaniach jednorazowych.

13. Uczniowie wydajagcy obiady na wynos zobowigzani sg do
kazdorazowej dezynfekcji stanowiska pracy.

Zespot ds. HACCP Dyrektor ZS nr 1 w Sanoku
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Zalacznik nr S.

INSTRUKCJA

POSTEPOWANIA DLA KONSUMENTOW PRACOWNI
GASTRONOMICZNEJ ZS NR 1 W SANOKU

1. Na terenie sali konsumenckiej Pracowni  Gastronomicznej  moga
przebywac tylko zdrowi konsumenci majacy wykupione obiady (bez oséb
towarzyszacych).

2. Konsumenci wchodzg na stotdéwke drzwiami bezposrednio tgczacymi sale
konsumencka z podworkiem szkolnym.

3. Przed wejsciem na sale nalezy zdezynfekowac rece.

4. Konsumenci zajmujg tylko stoliki, na ktorych znajduje sie tabliczka
Z informacja ,,stolik zdezynfekowano™.

5. W przypadku braku wolnego, zdezynfekowanego stolika nalezy poczekaé
na zewnatrz sali, stosujac zasad¢ dystansu spotecznego.

6. Przy stole moze siedzie¢ rodzina lub 0soby pozostajace we wspolnym
gospodarstwie domowym.

7. Konsumenci zabierajacy obiady na wynos wchodza na salg W maseczce
zastaniajacej usta 1 nos. W przypadku Kkolejki nalezy ustawi¢ sie
w odstgpach minimum 1,5 m.

8. Obiady na wynos wydawane beda tylko w naczyniach jednorazowych —
koszt ponosi konsument.

Zespot ds. HACCP Dyrektor ZS nr 1 w Sanoku
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